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Fingerfood

> Canapees verschieden belegt

> Hackfleischballchen am SpieB

> Tomate-Mozzarella Spie mit Basilikumpesto
> Raucherlachsmousse auf Pumpernickel

> GeflugelspieB mit Chilidip

> Garnelen auf Apfelspitzkohlsalat

> Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensauce

> Datteln im Speckmantel
> Ziegenkase im Zucchinimantel

> Forellenfilet auf Gurkensenfsalat, Sahnemeerrettich

Salatbuffet & Vorspeisen

> Verschiedene Rohkost und Blattsalate

> Spaghettisalat, mediterraner Nudelsalat
Bayrischer Kartoffelsalat

> Tomate Mozzarellaplatte mit Basilikumpesto

> Vitello Tonnato von der Putenbrust

> Melone mit verschiedenen Schinken

> Anti Pasti

> Leckerein aus Fluss und Meer mit Honigsenfdip

Suppen & Eintdpfe

> Chili con Carne, Gulaschsuppe, Erbseneintopf
> Kartoffellauchcremesuppe mit Einlage

> Klrbisingwercremesuppe, Steinpilzsamtsuppe
> Tomatencremesuppe, klare Tomatensuppe

> Rinderkraftbriihe mit Markkl6Bchen

Kurziibersicht - natiirlich kdnnen wir noch mehr.

Hauptgénge

> Schweinefilet mit Champignonrahmsauce

> Saltim Bocca vom Schweinefilet an Salbeisauce

> Krustenbraten mit Malzbiersauce

> Roastbeef im Ganzen gebraten

> Rinderhiiftgeschnetzeltes mit Paprikastreifen

> Rinderbraten Burgunder Art

> Zlricher Geschnetzeltes von der Pute

> Hahnchenbrustfilet in Pfeffersauce

> Maispoulardenbrust auf Tomaten-Zucchiniragout

> Zanderfilet auf Safranlauchgemiise

> Lachsfilet auf Pernodblattspinat

> Knoblauchspaghetti mit mediterranem Gemiise
und Garnelen

Beilagen

> Reis, Wildreis, Schupfnudeln

> Spatzle, Bandnudeln, Gnocchis, KloBe
> Rosmarinkartoffeln, Serviettenknodel
> Kartoffelgratin, Rosti, Kroketten

> Marktfrisches Gemiise der Saison

Dessert

> Mousse au Chocolat

> Joghurtcreme mit Beerengritze

> Panna Cotta mit Erdbeermark

> Tiramisu, Apfelcreme, Vanillecreme
> Obstsalat mit Vanillesauce

> Rote Griitze mit Vanillesauce

CUCINA-Services
sind Sorglos-Konzepte!

Der erste Schritt zu einem unvergesslichen Tag: Da die
besten |Ideen gemeinsam entstehen, nehmen Sie Kon-
takt mit uns auf, sobald Sie den Termin Ihrer Feier fest-
gesetzt haben — frilhe Planung zahlt sich aus. Dann
laufen wir zur Héchstform auf — mit dem, was wir am be-
sten kénnen: SERVICE. Sobald wir gemeinsam den Rah-
men fir unsere Dienste abgesteckt haben, kénnen Sie sich
ganz entspannt zuriicklehnen. Sie feiern, genieBen und
wissen alles in besten Handen, wir erledigen den Rest!
Wir sind gerne fiir Sie da!

Raum fir Gedanken und Notizen:

U,

CUCINA

service - catering - dienstleistungs gmbh

CUCINA service - catering - dienstleistungs GmbH
Wellersbergstr. 60 - D-57072 Siegen
Telefon 0271 2345-895 - Telefax 0271 2345-899

info@cucina-catering.de - www.cucina-catering.de

Sie feiern — wir kiimmern uns um den Rest!

hegeisternd

lecker

CUCINA-Services sind
Sorglos-Konzepte!
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CUCINA

service - catering - dienstleistungs gmbh

Internet WWW.cucina-catering.de

BO

nach
EG-Oko-Verordnung

Zertifiziert DE-DKO-003

%)
i
=
9
>
[irer}
o

on
=
=
[
i
(3]
(-]
<
1=
(<5}
=
—
>
(%]
=
oD




Drei Beispiele — fiir Sie

Natirlich kénnen auch alle Vorspeisen, Hauptgerichte
und Desserts zu einem Wunschbuffet lhrer Vorstellung
arrangiert werden! Zur Orientierung haben wir Ihnen drei
Buffets zusammengestellt.

Bei einer Angebotserstellung kénnen die Preise je nach
Personenzahl variieren.

Buffet 1

Wavtoftellamche Vewesuppe wit
3eblfa?l‘eheh Mettwurstscheiben

AAAK

Wyusteubvaten wit Malebievsauce
Schweineschunitzel ,,J&iﬁev Avt
daz
Schwenbbartolteln, Buﬁewp&h/e
Spechbolmen und /\/\&«Vemgeme

AAAK

Bafjmd/\cwwe wit Evlbeerwark

Preis pro Person 15,50 Euro
(bei 25 Personen)

Adresse Wellershergstr. 60 - 57072 Siegen  Telefon 02712345-895 t-mail info@cucina-catering.de internet www.cucina-catering.de

Buffet 2

{owate Mozzavella wit Bmi/i/w\wpeﬂ'o
Melove wit verschiedenen Schinkeln
Mleives Salatbultet wit zweievlei Dm;ang
Brotaunswan!

HAAK

Relwchenbrustilet an Zitvomensauce
Schueivefilet in Chowpiguonvahuusauce
Luildlachstilet auf Lab\d/\mﬁahﬁewﬁ;e

HAAK

.SPECI'Z/e

Lujildveis

Choccl/ulf
Mavhtfrisches Cewf/ije devr Saisou

HAAK

Mousse aun Chocolat
Fama Cotta wit Hfo\cl/tfmp\Ce

Preis pro Person 22,50 Euro
(bei 25 Personen)

Buffet 3

Aviti Fasti
Towate Mozzavella wit Bmé/%mweffo
Melove wit verschiedeuen Schinken
Vtello Toumato vou der Futenbiust
Lleives Salatbuftet wil sweievlei ,DVeﬁihﬁj,
Brotanswan/

HAKAA

Saffie Bocca voue Schuweinefilet
Maispoulavdenbvust aut
—(;waTeM‘Zuccl/\émwaﬁouf

\’{hob/mcmpaﬁheﬁi wit weditevvamew. Cewdise
und Cod/he/eh
Choccl/u'.x,
@ojwaviln/mﬁ ofel
Mavhtfvisches Ceud}'de dev Saison

HAAKK

Jogl/\uV’f‘cVeuAf widt BeeVeMﬁw}'\TZe
frischer Ostsalat,
\“Gijep/a#e, daz [Brotanswal!

Preis pro Person 28,50 Euro
(bei 25 Personen)

Zertifiziert DE-UKU-UIB



